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VITRINATEMPLADA 90 CM. GASTROMAQ

CODIGO: 7151

¢ Vitrina Mantenedora de Calor 90 cm
Gastromag es una vitrina mantenedora de
calor disefiada para la exhibicion de
productos listos para el consumo,
manteniéndolos a una temperatura seguray
con una presentacion atractiva. Es el
complemento ideal para el tramo final de
lineas de produccién de donuts, empanadas,

churrascos y otros alimentos preparados.

¢ Su formato de 90 cm de ancho, el mas grande
de la serie, la hace perfecta para mesones
principales y zonas de alto flujo de clientes.
Incorpora tres niveles de exhibicién que
permiten una organizacién eficiente del
producto y un mejor aprovechamiento del
espacio interior.

e Laestructuraestd fabricadaenacero
inoxidable y vidrios templados, lo que
garantiza resistencia, seguridad y facil
limpieza. Incluye iluminacién interna para
resaltar los alimentos y mejorar su visibilidad
al publico. Ademas, cuenta con una bandeja
para agua en la base que genera un ambiente
huimedo, ayudando a evitar que las masas se
resequen durante la mantencién en calor.

e Susistema eléctrico con termostato regulable
permite alcanzar temperaturas de hasta 70 °C
a 80 °C, asegurando un funcionamiento
estable y confiable en entornos
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gastrondmicos profesionales.

Categorias: Vitrinas de Calor

¢ Vitrina Mantenedora de Calor 90 cm Gastromagq es una vitrina mantenedora de calor disenada para la exhibicion
de productos listos para el consumo, manteniéndolos a una temperatura segura y con una presentacion
atractiva. Es el complemento ideal para el tramo final de lineas de produccién de donuts, empanadas, churrascos
y otros alimentos preparados.

e Suformato de 90 cm de ancho, el mas grande de la serie, la hace perfecta para mesones principales y zonas de
alto flujo de clientes. Incorpora tres niveles de exhibicidon que permiten una organizacion eficiente del producto y
un mejor aprovechamiento del espacio interior.

e Laestructuraesta fabricada en acero inoxidable y vidrios templados, lo que garantiza resistencia, seguridad y
facil limpieza. Incluye iluminacién interna para resaltar los alimentos y mejorar su visibilidad al publico. Adema3s,
cuenta con una bandeja para agua en la base que genera un ambiente hiumedo, ayudando a evitar que las masas
se resequen durante la mantencién en calor.

e Susistema eléctrico con termostato regulable permite alcanzar temperaturas de hasta 70 °C a 80 °C,
asegurando un funcionamiento estable y confiable en entornos gastrondmicos profesionales.

DESCRIPCION DEL PRODUCTO

Modelo: HW-9003

Tipo: Calentador de platos

Uso: Uso gastrondmico / cocina profesional

Fuente de energia: Eléctrica

Voltaje: 220V

Potencia: 1,8 kW

Material: Acero inoxidable SS 201

Sistema de temporizacién: No incluye temporizador
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Comercial Maquinaria Gastronémica

Franklin Franklin 1030 . Santiago

Dimensiones: 900x530x560 mm.
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