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e Estavitrinatemplada de 65 cm. esta construida completamente en acero inoxidable, garantizando resistenciay

un disefio moderno.

e Todas las piezas internas que entran en contacto con los alimentos estan fabricadas en acero inoxidable de alta
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VITRINATEMPLADA 65 CM. ACERO VIDRIO
GASTROMAQ

CODIGO: 6122

e Estavitrinatempladade 65 cm. estd
construida completamente en acero
inoxidable, garantizando resistenciay un
diseno moderno.

e Todas las piezas internas que entran en
contacto con los alimentos estan fabricadas
en acero inoxidable de alta calidad,
asegurando la higiene y la durabilidad.

¢ Incluye una bandeja de acero inoxidable,
resistente al 6xido y apta para lavavajillas,
parauna limpieza rapiday sencilla.

e Cuenta conunindicador de temperatura facil
de leer y unaluz indicadora que facilita su uso
y monitoreo.

¢ |deal para negocios gastrondmicos que
buscan una solucién eficiente y confiable para
exhibir sus productos.

Categorias: PRODUCTOS GASTROMAQ, Vitrinas
de Calor
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calidad, asegurando la higiene y la durabilidad.

¢ Incluye una bandeja de acero inoxidable, resistente al 6xido y apta para lavavajillas, para una limpieza rapiday
sencilla.

e Cuentaconunindicador de temperatura facil de leer y una luz indicadora que facilita su uso y monitoreo.

e Ideal para negocios gastrondmicos que buscan una solucién eficiente y confiable para exhibir sus productos.

DESCRIPCION DEL PRODUCTO

Modelo: HW-862

Potencia: 1,3kw.

Dimensiones: 650x490x580mm.
Voltaje: 220V
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