Comercial

Franklin

ESPECIFICACIONES TECNICAS

VITRINA SUSHI 1,5 M. MAIGAS

Marca: Maigas

Contenido neto: 43 kg

Peso bruto: 45 kg

Garantia: 6 meses

Modelo: HKCS423

Alimentacién: 220V/50 Hz
Consumo: 0.16 Kw

Sistema de Enfriamiento: Estatico
Profundidad: 420 mm

Puertas: 2

Luz interior: Si

Libre de CFC: Si

Grados de enfriamiento: 2° Ca 8° C
Bandejas: 6

Maquinaria Gastronémica
Franklin 1030 « Santiago

VITRINA SUSHI 1.5 M. MAIGAS
$621.050 +IvA

Apto para vitrina de sushi. Uso comercial

CODIGO: 2612

Categorias: Vitrinas Sushi

Etiquetas: Vitrina de sushi, Vitrina para
sushi, Vitrina refrigerada para sushi, Vitrina
refrigerada sushi, Vitrina sushera, Vitrina
sushi case, Vitrinas sushi

www.comercialfranklin.cl

MESA CENTRAL
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Control temperatura: Si

Termdémetro: Si

Temperatura: 2° Ca 8° C

Luz de encendido: Si

Luz indicadora de funcionamiento: Si

Panel de control: Si

Rango de temperatura: 2° Ca 8° C

Circulacién de aire: Estatico

Material: Cuerpo fabricado en acero inoxidable

Dimensiones:
Ancho: 152 cm
Profundidad: 42 cm
Alto: 30 cm
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