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TERMOMETRO DIGITAL PARA ALIMENTOS
GASTROMAQ

CODIGO: 7419

e Termdmetro de insercion tipo pincho

4 disenado para medir la temperaturainterna
de alimentos sélidos, liquidos y semisdlidos.
Cuenta con un sensor de alta sensibilidad que
ofrece lecturas rapidas en una pantalla LCD
de facil visualizacion. Es una herramienta
indispensable para garantizar que las carnes,

Gastromac! panes y preparaciones alcancen la
temperatura de seguridad necesaria para
eliminar bacterias.
¢ Rango de Medicion: De -50°C a +300°C (o su

equivalente en Fahrenheit).

Comercial
Franklin g/

¢ Precisiéon: pm 1°C en los rangos de coccién
estandar.

¢ Material de la Sonda: Acero inoxidable de
grado alimenticio resistente a la corrosién.

¢ Funciones: Botén de encendido/apagado,
cambio de unidad (C/°F) y funcion "Hold" para
congelar la lectura en pantalla.

¢ Alimentacion: Bateria de botén
(generalmente LR44) de larga duracion con
funcién de auto-apagado para ahorro de
energia.

e Largo de lasonda: Aproximadamente 145
mm

e Largo total: 23 cm aprox.

¢ Pantalla: LCD de 2 cm 1 cm aprox.

e Usos: Control de temperatura en carnes

www.comercialfranklin.cl

MESA CENTRAL

+56 9 53728803 +56 22 556 7958
+56 22 544 0441 +56 22 5318292



Comercial Magquinaria Gastronémica

Franklin Franklin 1030 « Santiago

(términos de coccidn), control de
fermentacion en panaderia, medicion de

temperatura de aceites, almibares, leche y
liquidos en general.

Categorias: RECIEN LLEGADOS, Termémetros
para alimentos

e Termdémetro de insercion tipo pincho disefiado para medir la temperatura interna de alimentos sélidos, liquidos
y semisélidos. Cuenta con un sensor de alta sensibilidad que ofrece lecturas rapidas en una pantalla LCD de facil
visualizacién. Es una herramienta indispensable para garantizar que las carnes, panes y preparaciones alcancen
la temperatura de seguridad necesaria para eliminar bacterias.

¢ Rango de Medicién: De -50°C a +300°C (o su equivalente en Fahrenheit).

¢ Precision: pm 1°C en los rangos de coccion estandar.

¢ Material de la Sonda: Acero inoxidable de grado alimenticio resistente a la corrosion.

¢ Funciones: Boton de encendido/apagado, cambio de unidad (C/°F) y funcién "Hold" para congelar la lectura en
pantalla.

¢ Alimentacion: Bateria de botdn (generalmente LR44) de larga duracién con funcion de auto-apagado para
ahorro de energia.

e Largo de lasonda: Aproximadamente 145 mm

e Largo total: 23 cm aprox.

e Pantalla: LCD de 2 cm 1 cm aprox.

¢ Usos: Control de temperatura en carnes (términos de coccion), control de fermentacion en panaderia, medicion
de temperatura de aceites, almibares, leche y liquidos en general.

DESCRIPCION DEL PRODUCTO

Largo total: 23 cm aprox.
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Pantalla: LCD de 2 cm 1 cm aprox.
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