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TERMO TERMOLAR 15 LTS. AREVALO
CODIGO: 2396

e Maxitermo es un producto con aislamiento
térmico en PU, que garantiza una alta
resistenciay durabilidad.

e Tiene unaaltura que seintegraconel
producto, facilitando la manipulaciény el
transporte, ademas cuenta con asasy
accionamientos mas cortos por el plato

' 1 giratorio, mas practicos y faciles de servir,
brindando mas seguridad y control total del
flujo.

e Cuenta contoda la practicidad y comodidad

para que tus momentos al aire libre sean alin
mas comodos.

e Con laconfianzay calidad de los productos
Termolar, cuentan con control de caudal para
servir y un sistema exclusivo que no gotea,
conservacion térmica diferenciada, es decir,
gue garantizara liquidos calientes o frios por
mucho mas tiempo.

e Con pies retractiles

Categorias: Termos

e Maxitermo es un producto con aislamiento térmico en PU, que garantiza una alta resistencia y durabilidad.
e Tiene una altura que se integra con el producto, facilitando la manipulacién y el transporte, ademas cuenta con
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asas y accionamientos mas cortos por el plato giratorio, mas practicos y faciles de servir, brindando mas
seguridad y control total del flujo.

e Cuenta con toda la practicidad y comodidad para que tus momentos al aire libre sean ain mas cémodos.

e Con laconfianzay calidad de los productos Termolar, cuentan con control de caudal para servir y un sistema
exclusivo que no gotea, conservacion térmica diferenciada, es decir, que garantizara liquidos calientes o frios por
mucho mas tiempo.

e Con pies retractiles

DESCRIPCION DEL PRODUCTO

Medidas (Ancho x Alto): 45 x 30

Capacidad: 15L

Aislamiento térmico de espuma de poliuretano / PP
Material plastico externo

Uso: ocio, campo, deporte al aire libre

PAUTAS:

Para aumentar la durabilidad de los productos Termolar, escalde previamente durante 2 minutos antes de agregar
liquidos calientes. Para liquidos frios, mejore la conservacién térmica con el uso de hielo. La boquilla de los productos
Termolar tiene el tamano ideal para colocar cubos. Para obtener el mejor rendimiento de temperatura, use la
capacidad total del producto, ya que la vida util depende de la temperatura inicial de los liquidos y la cantidad de veces
que se abre el producto.

No lo exponga al sol durante mucho tiempo ni lo deje cerca de fuentes de calor.

No use un calentador eléctrico o bebidas carbonatadas.

Evitar abrir demasiado la tapa para que no se produzcan pérdidas de conservacioén.

No coloque su producto en el microondas ni en el lavavajillas.

LIMPIEZA INTERNA:

Pon dos cucharadas de bicarbonato de sodio y agua caliente dentro de la botella. Déjelo actuar durante 12 horas, retire
el contenido y enjuague la botella. Repita el lavado a fondo una vez por semana o después de usar café y leche. Guarde
el producto abierto.

LIMPIEZA EXTERIOR:
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Limpiar con un pafio himedo y jabén neutro.
Para una mejor limpieza, siga las instrucciones en el prospecto que viene con el producto. No es necesario remojar el
producto. Siguiendo estas pautas, los productos Termolar conservaran los liquidos por mucho mas tiempo.

IMPORTANTE:
No utilice productos abrasivos o que contengan cloro, ya que dafiaran la conservacién térmica de la botella alargo
plazo.
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