Comercial Maquinaria Gastronémica
Franklin Franklin 1030 « Santiago

SOBADORA SOBREMESA ACERO
INOXIDABLE 2 MANILLAS GASTROMAQ

CODIGO: 7178

e LaSobadora Sobremesa Acero Inoxidable 2
Manillas Gastromaq es un equipo compacto y
eficiente, ideal para panaderias, pastelerias,
pizzerias, fabricas de pasta frescay
emprendimientos gastrondmicos que
requieren un laminado uniforme y profesional
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de masas.

Gastromaq ¢ Surodillo de 34 cm de ancho permite trabajar
diferentes tipos de masas, obteniendo
espesores precisos para pan, empanadas,
pizzas, hojaldres, pastas y otras
preparaciones. Gracias a su sistema de
regulacion, permite ajustar el espesor de

trabajo segulin las necesidades de produccion.

Categorias: Sobadoras

e La Sobadora Sobremesa Acero Inoxidable 2 Manillas Gastromaq es un equipo compacto y eficiente, ideal para
panaderias, pastelerias, pizzerias, fabricas de pasta fresca y emprendimientos gastronémicos que requieren un
laminado uniforme y profesional de masas.

¢ Surodillo de 34 cm de ancho permite trabajar diferentes tipos de masas, obteniendo espesores precisos para
pan, empanadas, pizzas, hojaldres, pastas y otras preparaciones. Gracias a su sistema de regulacién, permite
ajustar el espesor de trabajo segln las necesidades de produccién.
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DESCRIPCION DEL PRODUCTO

Tipo: Sobadora/ Laminadora de masa
Ancho de rodillo: 34 cm

Alimentacion eléctrica: 220V
Potencia: 2,2 kW

Velocidad de trabajo: 50 - 80 rpm

Dimensiones:
Alto: 53 cm
Ancho: 53 cm
Largo: 47 cm
Peso: 50 kg
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