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SOBADORA PEDESTAL 60 CM. 5.5 HP
TRIFASICA COUSINO

CODIGO: 6444

e Sobadora de masas semi industrial ideal para

panaderias y cocinas que manejan grandes
volumenes de masa. Cuenta con un motor
trifasico de 5.5 HP (4.1 kW) y un sistema de
transmision de correas y cadenas dobles para
un funcionamiento suave. Sus rodillos de
acero abrillantado de 4.5" garantizan un
acabado perfecto.

¢ Incluye estructura de metal estable,

superficies de acero inoxidable para facil
limpiezay proteccion galvanizada contrala
oxidacion. Su eje de rodillo de acero 1020
trefilado esté sellado con grasera para mayor
durabilidad. Dispone de botones de parada de
emergencia en ambos lados y harinero
integrado. Eficiente y segura, es una excelente
opcién para optimizar la preparaciéon de masa.

e Sobadora 60 cms.

e Motor trifasicode 5.5 HP, 4.1 kW.

e |deal para grandes volimenes de masa.
e Transmisién mixta de correas dobles

dentadas y cadenas dobles paso 1/2 sistema
BS.

e Entraday salida de masa en acero inoxidable.
e Rodillos de acero abrillantado de 4.5" (6 mm

de espesor).

e |nterruptor comando de 25 A.
o Atril metélico en perfil U 125 x50 x 1.9 mm
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esmaltado.

e Frentey costados en acero galvanizado
esmaltado.

¢ Eje montado en soportes sellados oscilantes
con grasera.

e Cable de conexién con prensa estopa.

¢ Eje derodillo en acero calidad 1020 trefilado.

e Parada de emergencia en ambos costados.

¢ Incluye harinero.

Categorias: Sobadoras

e Sobadora de masas semi industrial ideal para panaderias y cocinas que manejan grandes volimenes de masa.
Cuenta con un motor trifasico de 5.5 HP (4.1 kW) y un sistema de transmisién de correas y cadenas dobles para
un funcionamiento suave. Sus rodillos de acero abrillantado de 4.5" garantizan un acabado perfecto.

e Incluye estructura de metal estable, superficies de acero inoxidable para facil limpieza y proteccién galvanizada
contra la oxidacién. Su eje de rodillo de acero 1020 trefilado esta sellado con grasera para mayor durabilidad.
Dispone de botones de parada de emergencia en ambos lados y harinero integrado. Eficiente y segura, es una
excelente opcién para optimizar la preparacion de masa.

e Sobadora 60 cms.

¢ Motor trifasicode 5.5 HP, 4.1 kW.

e |deal para grandes volimenes de masa.

e Transmision mixta de correas dobles dentadas y cadenas dobles paso 1/2 sistema BS.

e Entraday salida de masaen acero inoxidable.

¢ Rodillos de acero abrillantado de 4.5" (6 mm de espesor).

e Interruptor comando de 25 A.

e Atril metalico en perfil U 125 x 50 x 1.9 mm esmaltado.

¢ Frentey costados en acero galvanizado esmaltado.

¢ Eje montado en soportes sellados oscilantes con grasera.

e Cable de conexidén con prensa estopa.

e Ejederodillo en acero calidad 1020 trefilado.
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¢ Parada de emergencia en ambos costados.
¢ Incluye harinero.

DESCRIPCION DEL PRODUCTO

Medidas aproximadas:
Alto: 149 cm.

Ancho: 88 cm.

Fondo: 116 cm.

Peso: 178 kg.

GALERIA DE IMAGENES

Cousy;
Desge m?o
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