
RELOJ TERMÓMETRO ACERO GASTROMAQ

CODIGO: 7406

El Reloj Termómetro Acero Gastromaq es un

instrumento de precisión vital para el

cumplimiento de los estándares de seguridad

alimentaria en Chile. En un mercado donde el

control de la cadena de frío y las

temperaturas de cocción son fiscalizados

estrictamente, este termómetro de acero

inoxidable ofrece una lectura análoga

confiable, sin dependencia de baterías, ideal

para hornos o cámaras climáticas.

Material: Cuerpo de Acero Inoxidable AISI

304 y lente de vidrio templado resistente al

calor.

Rango de Medición: Optimizado para

procesos gastronómicos (disponible en rangos

para Horno o Refrigeración según

configuración).

Tipo de Lectura: Dial análogo de alta

visibilidad con escala en Celsius y Fahrenheit.

Instalación: Base integrada para apoyo sobre

superficie y gancho superior para colgar en

rejillas.

Precisión sin Baterías: Al ser mecánico,

garantiza una lectura constante sin riesgo de

apagarse en momentos críticos, ideal para

auditorías de calidad.

Resistencia Industrial: Construido para

soportar ambientes de alta humedad

(refrigeradores) o calor intenso (hornos),



resistiendo la corrosión gracias a su acabado

en acero inoxidable.

Fácil Lectura: Dial de gran tamaño que

permite verificar la temperatura a través de

los vidrios de hornos o vitrinas sin necesidad

de abrir la puerta, manteniendo la eficiencia

energética.

Cumplimiento Normativo: Facilita el registro

de temperaturas exigido por el Reglamento

Sanitario de los Alimentos en Chile.

Panaderías y Pastelerías: Control exacto de

la temperatura de horneado para bizcochos y

panes delicados.

Cocinas Industriales: Verificación de puntos

críticos de temperatura en mantenedores de

calor.

Cámaras de Frío: Monitoreo visual rápido en

vitrinas refrigeradas de pastelería.

Categorías: RECIÉN LLEGADOS, Termómetros

para alimentos

El Reloj Termómetro Acero Gastromaq es un instrumento de precisión vital para el cumplimiento de los

estándares de seguridad alimentaria en Chile. En un mercado donde el control de la cadena de frío y las

temperaturas de cocción son fiscalizados estrictamente, este termómetro de acero inoxidable ofrece una lectura

análoga confiable, sin dependencia de baterías, ideal para hornos o cámaras climáticas.

Material: Cuerpo de Acero Inoxidable AISI 304 y lente de vidrio templado resistente al calor.

Rango de Medición: Optimizado para procesos gastronómicos (disponible en rangos para Horno o Refrigeración

según configuración).

Tipo de Lectura: Dial análogo de alta visibilidad con escala en Celsius y Fahrenheit.

https://comercialfranklin.cl/categoria-producto/recien-llegados/
https://comercialfranklin.cl/categoria-producto/gastronomia/termometros-para-alimentos/
https://comercialfranklin.cl/categoria-producto/gastronomia/termometros-para-alimentos/


Instalación: Base integrada para apoyo sobre superficie y gancho superior para colgar en rejillas.

Precisión sin Baterías: Al ser mecánico, garantiza una lectura constante sin riesgo de apagarse en momentos

críticos, ideal para auditorías de calidad.

Resistencia Industrial: Construido para soportar ambientes de alta humedad (refrigeradores) o calor intenso

(hornos), resistiendo la corrosión gracias a su acabado en acero inoxidable.

Fácil Lectura: Dial de gran tamaño que permite verificar la temperatura a través de los vidrios de hornos o

vitrinas sin necesidad de abrir la puerta, manteniendo la eficiencia energética.

Cumplimiento Normativo: Facilita el registro de temperaturas exigido por el Reglamento Sanitario de los

Alimentos en Chile.

Panaderías y Pastelerías: Control exacto de la temperatura de horneado para bizcochos y panes delicados.

Cocinas Industriales: Verificación de puntos críticos de temperatura en mantenedores de calor.

Cámaras de Frío: Monitoreo visual rápido en vitrinas refrigeradas de pastelería.

DESCRIPCIÓN DEL PRODUCTO

Material: Cuerpo de Acero Inoxidable AISI 304 y lente de vidrio templado resistente al calor.


