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PICADORA DE PAPAS MURO N°8 VENTUS
CODIGO: 5743

e |Lapicadorade papasy cebollas Ventus es el
equipo ideal para optimizar la preparacion de
alimentos en cocinas profesionales. Fabricada
en aluminio y acero inoxidable de alta calidad,
ofrece gran resistencia al uso intensivoy ala
corrosion causada por la humedad.

¢ Su cuchillo cuadrado con baino de estafado

garantiza cortes seguros, libres de toxicidad,
& . . . .
m cumpliendo con los estandares mas exigentes
de laindustria alimentaria. Ademas, puedes
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elegir entre tres medidas de cuchillo: 8, 10y
12 mm, adaptandola seglin tus necesidades.

o El disefio versatil permite usarla en posicion
vertical u horizontal, lo que facilita su manejo
y la hace practica para diferentes espacios de
trabajo. Destaca también por su ergonomia,
facilidad de uso y limpieza sencilla, ya que su
estructura desmontable asegura un
mantenimiento rapido y eficiente.

e Con esta picadora podras ahorrar tiempo,
reducir esfuerzo y lograr cortes uniformes,
manteniendo siempre la seguridad y la calidad
en cada preparacion.

¢ Invierte en la picadora de papasy cebollas
industrial Ventus y lleva tu negocio
gastrondémico a un nivel mas profesional.
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Categorias: Picadoras de Papas

e Lapicadorade papasy cebollas Ventus es el equipo ideal para optimizar la preparacién de alimentos en cocinas
profesionales. Fabricada en aluminio y acero inoxidable de alta calidad, ofrece gran resistencia al uso intensivo y
ala corrosion causada por la humedad.

¢ Su cuchillo cuadrado con bafo de estafnado garantiza cortes seguros, libres de toxicidad, cumpliendo con los
estandares mas exigentes de la industria alimentaria. Adema3s, puedes elegir entre tres medidas de cuchillo: 8, 10
y 12 mm, adaptandola segln tus necesidades.

¢ Eldiseno versatil permite usarla en posicién vertical u horizontal, lo que facilita su manejo y la hace practica para
diferentes espacios de trabajo. Destaca también por su ergonomia, facilidad de uso y limpieza sencilla, ya que su
estructura desmontable asegura un mantenimiento rapido y eficiente.

¢ Con esta picadora podras ahorrar tiempo, reducir esfuerzo y lograr cortes uniformes, manteniendo siempre la
seguridad y la calidad en cada preparacion.

e Invierte en la picadora de papas y cebollas industrial Ventus y lleva tu negocio gastronémico a un nivel mas
profesional.

DESCRIPCION DEL PRODUCTO

Dimensiones(cm): 19,5x39x27
Peso neto (Kg): 2
Medidas de cuchillo disponible (mm): 8x8

GALERIA DE IMAGENES
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