inarialGast G

Comercial Maquinaria Gastronémica
Franklin Franklin 1030 « Santiago

PELADORA DE PAPAS INDUSTRIAL 30 KGS.
GASTROMAQ

CODIGO: 6442

e Lapeladorade papas se utiliza para pelary
lavar papas. Es el principal equipo de
procesamiento para el pelado de papas en
restaurantes, hoteles, universidades, fabricas,
minas, comedores de empresas y plantas de
procesamiento de alimentos.

e La maquina se compone principalmente de un

@astromaq_ estante, una parte de barril, un dial y un
sistema de entrada de agua.

e Laplacadelamaquina esta hechade acero
inoxidable. Puede funcionar a largo plazo en

acero inoxidable, no corrosivo, no téxico e
inofensivo.

¢ Alta eficiencia de trabajo, un pelado de papas
desdlo 1~ 2min.

e Operaciény limpieza son muy convenientes.

e Cinturdn abrasivo reemplazable en la pared
interior.

Categorias: Peladoras de Papas

¢ Lapeladorade papas se utiliza para pelar y lavar papas. Es el principal equipo de procesamiento para el pelado
de papas en restaurantes, hoteles, universidades, fabricas, minas, comedores de empresas y plantas de
procesamiento de alimentos.
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¢ Lamaquina se compone principalmente de un estante, una parte de barril, un dial y un sistema de entrada de
agua.

e Laplacadelamaquina esta hecha de acero inoxidable. Puede funcionar a largo plazo en acero inoxidable, no

corrosivo, no toxico e inofensivo.

Alta eficiencia de trabajo, un pelado de papas de sélo 1 ~ 2min.

e Operaciény limpieza son muy convenientes.

e Cinturdn abrasivo reemplazable en la pared interior.

DESCRIPCION DEL PRODUCTO

Capacidad: 30 kg
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