Comercial Maquinaria Gastronémica

Franklin Franklin 1030 . Santiago

OLLA SOPERA 10 LTS.CVC

CODIGO: 7605

¢ Diseno robusto y funcional: Fabricada con
cuerpo metalico resistente y acabado negro
texturizado, ideal para uso intensivo en cocina
profesional.

e Capacidad de 10 litros: Perfecta para
mantener grandes volimenes de sopas,
caldos o salsas calientes durante el servicio.

e Tapa de acero inoxidable: Con pomo térmico
y cierre seguro que conserva la temperaturay
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facilita el acceso al contenido.

e Control de temperatura ajustable: Permite
regular el calor segln el tipo de preparacion,
garantizando una coccién o mantencién
Optima.

¢ Funcionamiento silencioso y seguro:
Equipada con luz indicadora y base estable
con patas antideslizantes.

¢ Uso profesional: Ideal para hoteles,
restaurantes, buffets y servicios de catering.

Categorias: Ollas Eléctricas

¢ Diseno robusto y funcional: Fabricada con cuerpo metalico resistente y acabado negro texturizado, ideal para
uso intensivo en cocina profesional.
e Capacidad de 10 litros: Perfecta para mantener grandes volimenes de sopas, caldos o salsas calientes durante
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el servicio.

e Tapade acero inoxidable: Con pomo térmico y cierre seguro que conserva la temperaturay facilita el acceso al
contenido.

¢ Control de temperatura ajustable: Permite regular el calor segln el tipo de preparacién, garantizando una
coccién o mantencion 6ptima.

¢ Funcionamiento silencioso y seguro: Equipada con luz indicadora y base estable con patas antideslizantes.

¢ Uso profesional: Ideal para hoteles, restaurantes, buffets y servicios de catering.

DESCRIPCION DEL PRODUCTO

Capacidad: 10 litros
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