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OLLA MULTIFUNCION TURBO 5.7 LTS.
OSTER

CODIGO: 6856

e Lamultiolla es muy versatil y ayuda a ahorrar
espacio, tiempo y dinero en la cocina ya que
reemplaza hasta 8 electrodomésticos (olla de
presién manual, arrocera, vaporera, olla de
coccioén lenta, sartén, maquina de coccion al
vacioy esterilizador).

¢ iNuestra funcién de esterilizacién le permite

esterilizar hasta 3 frascos de 8-11 oz a la vez!
Cuenta con recubrimiento antiadherente
Oster® DiamondForce el cual esta reforzado
e infundido con particulas de diamante con un
revestimiento mas fuerte y proporcionando
una limpieza mas facil y un rendimiento
superior alo largo del tiempo.

e Recubrimiento antiadherente Oster®
DiamondForce es 15 veces mas facil de
limpiar**.

¢ No se agrieta, pela, astilla o descascara por
hasta 3 afios™**

e 5.7L/ 6 Qde capacidad con recubrimiento
DiamondForce

e Funcion Turbo cocina a presiéon hasta 40%
mas rapido que ollas de presion tradicionales

e 14 funciones en 1 - Manual, Vapor,
Arroz/Granos, Carne, Aves, Sopa/Estofado,
Frijoles/Porotos, Al Vacio, Coccion Lenta,
Dorar/Saltear, Reducir, Postre, Mantener
Caliente, Esterilizar
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e Perilla para liberacién rapida de vapor que
mantiene su mano alejada del vapor al liberar
presion.

¢ No se necesitan guantes de cocina u otros
utensilios de cocina al despresurizar

e Accesorios incluidos: Rejilla para coccion al
vapory cuchara

Categorias: Ollas

La multiolla es muy versatil y ayuda a ahorrar espacio, tiempo y dinero en la cocina ya que reemplaza hasta 8
electrodomésticos (olla de presion manual, arrocera, vaporera, olla de coccién lenta, sartén, maquina de coccion
al vacio y esterilizador).

iNuestra funcién de esterilizacién le permite esterilizar hasta 3 frascos de 8-11 oz a la vez! Cuenta con
recubrimiento antiadherente Oster® DiamondForce el cual esta reforzado e infundido con particulas de
diamante con un revestimiento mas fuerte y proporcionando una limpieza mas facil y un rendimiento superior a
lo largo del tiempo.

Recubrimiento antiadherente Oster® DiamondForce es 15 veces mas facil de limpiar*™*.

No se agrieta, pela, astilla o descascara por hasta 3 afios***

5.7L/ 6 Q de capacidad con recubrimiento DiamondForce

Funciéon Turbo cocina a presiéon hasta 40% mas rapido que ollas de presién tradicionales

14 funciones en 1 - Manual, Vapor, Arroz/Granos, Carne, Aves, Sopa/Estofado, Frijoles/Porotos, Al Vacio,
Coccion Lenta, Dorar/Saltear, Reducir, Postre, Mantener Caliente, Esterilizar

Perilla para liberacion rapida de vapor que mantiene su mano alejada del vapor al liberar presion.

No se necesitan guantes de cocina u otros utensilios de cocina al despresurizar

Accesorios incluidos: Rejilla para coccion al vapor y cuchara
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Franklin

DESCRIPCION DEL PRODUCTO

= W URBOI&

JCINA HASTA 40% MAS RAPIDO
~ PRESION TURBO

\

—

DSTER“’ DIAMONDFORCE b

\ ™y -

REVOLUCIONA TU COCINA
i40% MAS RAPIDO*, INFINITAMENTE MAS SABROSO!
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Multiolla turbo Oster® 5.7L

Con 14 funciones predeterminadas, incluyendo coccion al vacio, perilla para facil liberacion de vapor, y recubrimiento
DiamondForce. La funcion turbo te permite cocinar a presién 40% mas rapido* que una olla de presion tradicional.

Imagina poder preparar comidas tiernas y jugosas en la mitad del tiempo que normalmente se tarda conunaollaa
presion tradicional. Con nuestra nueva funcioén turbo, puedes preparar platos perfectamente cocinados en un tiempo
récord.

*Comparada a modelo CKSTPCEC6801
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14 FUNCIONES PREDETERMINADAS

TURBO

La funcion turbo cocina en 40% mas rapido* comparado a una olla de presién tradicional.

*Comparada a modelo CKSTPCEC6801
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COCCION AL VACIO

Te permite seleccionar una temperatura precisa para capturar los jugos y lograr una coccién uniforme cada vez.
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ESTERILIZAR

Permite esterilizar hasta 3 frascos de 8-11 oz ala vez.
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VERSATILIDAD

Reemplaza hasta 8 electrodomésticos: olla de presién manual, arrocera, vaporera, olla de coccién lenta, sartén,
maquina de coccién al vacio y esterilizador.
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OSTER® DIAMONDFORCE ’

= RECUBRIMIENTO ANTIAGHERENTE =

Recubrimiento diamondforce

15 veces mas facil de limpiar**, no se agrieta, pela, astilla o descascara™**.

**Contra recubrimiento GSCB-293V/GSCT-293V
***Por hasta 3 anos, basado en un uso simulado 2 veces por semana.
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Limpieza mas facil

Con el recubrimiento antiadherente OSTER® DIAMONDFORCE el cual esta reforzado e infundido con particulas de
diamante proporciona una limpieza mas facil y un rendimiento superior a lo largo del tiempo.
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TAPA FACIL DE AJUSTAR CON UNA SOLA MANO

Conveniente tapa que encajay cierra facilmente con una sola mano.
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PERILLA QUE LIBERA EL VAPOR FACILMENTE

Permite mantener la mano alejada del vapor al liberar la presion.
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Accesorios incluidos

e Rejilla de vapor
e Cuchara paraservir

GALERIA DE IMAGENES
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571 | 6+4R CON RECUBRIMIENTO DIAMONDFORCE"
Capacidad Hasta 6+ 15 VECES MAS FACIL DE LIMPIAR®
GRANDE personag No se agrieta, pela, astilla o0 descascara

s por hasta 3 afios™ ”

L

14 FUNCIONES PREDETERMINADAS

Olla de presién manual, arrocera, vaporera, coccién
lenta, sartén, maquina de coccién al vacio y esterilizador

* Comparadaa modelo CKSTPCECE801
en un wso simulado 2 veces por semans.
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