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MOLINO DE CAFE PROFESIONAL G6
GAGGIA

CODIGO: 7666

e El Gaggia G6 es un molino de café
profesional para espresso pensado para
locales de alta exigencia, optimizando el flujo
de trabajo gracias a su alta velocidad de
molienda de 4 g/s.

¢ Integra fresas planas de 75 mm, panel tactil y
una camara de molienda con refrigeracién

GAGGIA por ventilador, clave para mantener una
calidad constante en horas punta.

e Contolvade 1,2 kgy operacion por control
directo, es ideal para cafeterias, restaurantes
y negocios con alta demanda que necesitan
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consistencia, rapidez y precision.

¢ Molido al instante con productividad
superior (4 g/s).

¢ Fresas de acero inoxidable de alto
rendimiento (75 mm) para un molido rapidoy
regular.

e Camara de molienda refrigerada por
ventilador para estabilidad térmicay
consistencia en horas punta.

e Funcion de rapida puesta en marcha:
inicia/detiene la molienda colocando el
portafiltro en el soporte.

¢ Panel tactil intuitivo y selector de molido
manual para elegir el tamafio de molienda
deseado.

e Ajustes preprogramados: 1 taza, 2 tazaso
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modo manual segln el flujo de trabajo.
¢ Salida de molido ajustable y horquilla

portafiltro antiestatica y antigrumos.
e Tolva 1,2 kg para mayor autonomia de

servicio.
e Estructurade acero inoxidable y disefo
disponible en blanco o negro.

Categorias: Molinillos de café, Molinillos Eléctricos,
Molinos para granos

El Gaggia G6 es un molino de café profesional para espresso pensado para locales de alta exigencia,
optimizando el flujo de trabajo gracias a su alta velocidad de molienda de 4 g/s.

Integra fresas planas de 75 mm, panel tactil y una cdmara de molienda con refrigeracion por ventilador, clave
para mantener una calidad constante en horas punta.

Contolvade 1,2 kg y operacién por control directo, es ideal para cafeterias, restaurantes y negocios con alta
demanda que necesitan consistencia, rapidez y precision.

Molido al instante con productividad superior (4 g/s).

Fresas de acero inoxidable de alto rendimiento (75 mm) para un molido rapido y regular.

Camara de molienda refrigerada por ventilador para estabilidad térmica y consistencia en horas punta.
Funcién de rapida puesta en marcha: inicia/detiene la molienda colocando el portafiltro en el soporte.

Panel tactil intuitivo y selector de molido manual para elegir el tamafno de molienda deseado.

Ajustes preprogramados: 1 taza, 2 tazas o modo manual segun el flujo de trabajo.

Salida de molido ajustable y horquilla portafiltro antiestatica y antigrumos.

Tolva 1,2 kg para mayor autonomia de servicio.

Estructura de acero inoxidable y disefio disponible en blanco o negro.
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DESCRIPCION DEL PRODUCTO

Chasis exterior: Estructura de acero inoxidable
Velocidad de molienda: 4 g/s

Funcionamiento: Automatico, control directo
Soporte de portafiltro: Disponible

Capacidad tolva: 1,2 kg

Voltaje: 220-240V~ / 50-60Hz

Potencia: 550-650 W

Peso neto: 15,5 kg

Dimensiones (An x Prof x Al): 177 x 390 x 650 mm
Color: Blanco / Negro
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