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Comercial Maquinaria Gastronémica
Franklin Franklin 1030 « Santiago

MOLDE QUEQUE 25 CM. GASTROMAQ

CODIGO: 7430

e Molde circular profesional de gran didmetro,
disefnado para la coccién de bizcochos y
gueques de alta demanda. Su amplia
superficie de exposicion permite un horneado
eficiente de masas densas, mientras que su
construccion en aluminio de alto calibre
asegura que la base no se arrebate,

manteniendo una coccion uniforme en todo el

Gastromcu! didmetro del producto.

e Material: Aluminio reforzado de grado
alimenticio.
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e Conductividad: Excelente transferencia
térmica que reduce los tiempos de horneado
en comparacion con moldes de otros
materiales.

e Acabado: Superficie pulida tipo
espejo/satinado para facilitar el
desprendimiento de la masa.

e Construccion: Estructura de una sola pieza
(seamless) que garantiza maxima higieney
durabilidad estructural.

e Didmetro: 25 cm

e Altura: 8 cm aprox. (proporciona el volumen
necesario para bizcochos de gran presencia).

e Peso neto: 410 g aprox.

Categorias: Moldes, RECIEN LLEGADOS
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¢ Molde circular profesional de gran didmetro, disefiado para la coccién de bizcochos y queques de alta demanda.
Su amplia superficie de exposicion permite un horneado eficiente de masas densas, mientras que su
construccién en aluminio de alto calibre asegura que la base no se arrebate, manteniendo una coccién uniforme
en todo el didmetro del producto.

¢ Material: Aluminio reforzado de grado alimenticio.

e Conductividad: Excelente transferencia térmica que reduce los tiempos de horneado en comparacién con
moldes de otros materiales.

¢ Acabado: Superficie pulida tipo espejo/satinado para facilitar el desprendimiento de la masa.

¢ Construccidn: Estructura de una sola pieza (seamless) que garantiza maxima higiene y durabilidad estructural.

e Diametro: 25cm

o Altura: 8 cm aprox. (proporciona el volumen necesario para bizcochos de gran presencia).

¢ Peso neto: 410 g aprox.

DESCRIPCION DEL PRODUCTO

Didmetro: 25 cm
Altura: 8 cm aprox. (proporciona el volumen necesario para bizcochos de gran presencia).
Peso neto: 410 g aprox.

GALERIA DE IMAGENES
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