Comercial Maquinaria Gastronémica
Franklin Franklin 1030 . Santiago

MINIPIMER CON VASO SMARTMIX
TELEFUNKEN

CODIGO: 7462
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e ElSmartMix 200 de TELEFUNKEN® es una
minipimer de mano con un disefio
ergondémico, compacto, facil de utilizary
limpiar. Te permite preparar batidos, salsas,
jugos y mucho mas con sus cuchillas de acero
inoxidable ultra filosas y su sistema anti-
splash. Incluye vaso licuador de plastico con

TELEFUNKEN capacidad de 700ml y tapa de goma.

CARACTERISTICAS

e Minipimer de Mano.

¢ Diseno ergondmicoy compacto.

¢ Cuanta con dos velocidades.

e Sistema anti splash.

e Trabaja a una potencia de 500w.

¢ Incluye licuador y vaso licuador de plastico
con capacidad de 700ML y tapa de goma para
Vaso..

¢ Cuchillas de acero inoxidable ultra filoso.

e Turbo EFFICIENT.

¢ Precision Blade.

e Voltaje: 220-240v - 50Hz60Hz Clase Il.

Categorias: Electrodomésticos

www.comercialfranklin.cl
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https://comercialfranklin.cl/categoria-producto/menaje/electrodomesticos/
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¢ ElSmartMix 200 de TELEFUNKEN® es una minipimer de mano con un disefio ergonémico, compacto, facil de
utilizar y limpiar. Te permite preparar batidos, salsas, jugos y mucho mas con sus cuchillas de acero inoxidable
ultrafilosas y su sistema anti-splash. Incluye vaso licuador de plastico con capacidad de 700ml y tapa de goma.

CARACTERISTICAS

e Minipimer de Mano.

e Disefno ergonémicoy compacto.

e Cuanta con dos velocidades.

¢ Sistema anti splash.

e Trabaja a una potencia de 500w.

¢ Incluye licuador y vaso licuador de plastico con capacidad de 700ML y tapa de goma para vaso..
¢ Cuchillas de acero inoxidable ultra filoso.

Turbo EFFICIENT.

¢ Precisién Blade.

Voltaje: 220-240v - 50Hz60Hz Clase II.

DESCRIPCION DEL PRODUCTO

Voltaje: 220-240v - 50Hz60Hz Clase |l.
Trabaja a una potencia de 500w.
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