Comercial Maquinaria Gastronémica

Franklin Franklin 1030 « Santiago

MAQUINA DE COCCION DE PASTAS
ELECTRICA 4 CANASTOS GASTROMAQ

CODIGO: 7137

e LaMaquinade Coccién de Pastas Eléctrica4
Canastos Gastromag, es una solucién
eficiente y practica para cocinas profesionales
que requieren rapidez y control enla
preparacion de pastas.

e Sudisefio de encimeray su estructura
fabricada en acero inoxidable garantizan
durabilidad, higiene y facil limpieza.

¢ Incorpora cuatro canastos que permiten
cocinar distintas porciones de manera
simultanea, optimizando los tiempos de
servicio.

e Funciona con alimentacién eléctrica de
220-240V y una potencia de 4 kW,
ofreciendo un calentamiento uniforme y un
control de temperatura regulable entre 30y
85°C.

e Esideal pararestaurantes, fuentes de soday
locales gastrondmicos que buscan un equipo
confiable para una operacioén continuay
ordenada.

Categorias: Cuece Pastas
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¢ La Maquina de Coccién de Pastas Eléctrica 4 Canastos Gastromag, es una solucién eficiente y practica para
cocinas profesionales que requieren rapidez y control en la preparaciéon de pastas.
e Sudisefio de encimeray su estructura fabricada en acero inoxidable garantizan durabilidad, higiene y facil

limpieza.

¢ Incorpora cuatro canastos que permiten cocinar distintas porciones de manera simultanea, optimizando los

tiempos de servicio.

¢ Funciona con alimentacién eléctrica de 220-240 V y una potencia de 4 kW, ofreciendo un calentamiento

uniforme y un control de temperatura regulable entre 30y 85 °C.
e Esideal pararestaurantes, fuentes de soday locales gastronémicos que buscan un equipo confiable para una

operacion continua y ordenada.

DESCRIPCION DEL PRODUCTO

Modelo: HEN-4A

Color: Acero inoxidable / Plata

Material: Acero inoxidable

Método de calentamiento: Eléctrico

Voltaje: 220-240V / 50-60 Hz

Potencia: 4 kW

Control de temperatura: 30 a 85 °C

Dimensiones: 410 x 570 x 280 mm

Uso: Preparacion y servicio de pastas en restaurantes
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