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LICUADORA DE MANO INDUSTRIAL
TRITURADOR XM-12 SAMMIC

CODIGO: 5741

Versatilidad sin necesidad de herramientas

accesorias.
Cuchilla Y-blade profesional de acero
templadoy filo de larga duracion.

¢ Vario-speed: velocidad variable.
¢ |deal para mise en place y apoyo en el servicio.

hasta 10 | de capacidad.
e Opcidn: brazo triturador MA-11, mas corto.
e Diseno compacto: tamano légico y manejable.

:*-ﬂ-’ @ e Disenado para trabajar en recipientes de

e Ergo-design & bi-mat-grip: carcasa externa
realizada en dos materiales para un agarre
ergonémico. Grip antideslizante. Inclinacién
Optima del mango que minimiza la fatiga.

¢ Click-on-arm: brazo desmontable con cierre
rapido y seguro.

e Campanadisenada para evitar salpicaduras.

e Uso intuitivo: maniobra muy simple. Indicador
luminoso de maquina conectada a la red.

¢ Rendimiento profesional: es capaz de realizar
trabajos de larga duracién sin
sobrecalentamiento de la carcasa.

e Life-plus: equipados con un motor que ha
superado las pruebas de uso mas exigentes.

e Geometria estudiada: carcasa disefiada para
evitar que ruede y se caiga.

e Facil limpieza: brazo lavable bajo el grifo o en
el lavavajillas.
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¢ Homologado por NSF: garantia de seguridad e
higiene.

Categorias: Casinos, COCCION ALTA
PRODUCCION, Licuadoras Industriales,
Restaurantes

¢ Versatilidad sin necesidad de herramientas accesorias.

e CuchillaY-blade profesional de acero templado y filo de larga duracion.

e Vario-speed: velocidad variable.

¢ Ideal para mise en place y apoyo en el servicio.

e Disefado para trabajar en recipientes de hasta 10 | de capacidad.

e Opciodn: brazo triturador MA-11, mas corto.

¢ Disefio compacto: tamano légico y manejable.

e Ergo-design & bi-mat-grip: carcasa externa realizada en dos materiales para un agarre ergonémico. Grip
antideslizante. Inclinacion éptima del mango que minimiza la fatiga.

¢ Click-on-arm: brazo desmontable con cierre rapido y seguro.

e Campana disenada para evitar salpicaduras.

e Uso intuitivo: maniobra muy simple. Indicador luminoso de maquina conectada a lared.

e Rendimiento profesional: es capaz de realizar trabajos de larga duracion sin sobrecalentamiento de la carcasa.

e Life-plus: equipados con un motor que ha superado las pruebas de uso méas exigentes.

e Geometria estudiada: carcasa disefiada para evitar que ruede y se caiga.

e Facil limpieza: brazo lavable bajo el grifo o en el l[avavajillas.

e Homologado por NSF: garantia de seguridad e higiene.
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https://comercialfranklin.cl/categoria-producto/coccion-alta-produccion/casinos/
https://comercialfranklin.cl/categoria-producto/coccion-alta-produccion/
https://comercialfranklin.cl/categoria-producto/coccion-alta-produccion/
https://comercialfranklin.cl/categoria-producto/gastronomia/licuadoras-industriales/
https://comercialfranklin.cl/categoria-producto/coccion-alta-produccion/restaurantes/
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Especificaciones técnicas

Potencia total: 240 W

Capacidad maxima del recipiente: 10|
Profundidad maxima de trabajo: 148.6 mm
Velocidad motor: 1500 - 15000 rpm
Didametro de cuchilla: 44 mm

Didmetro cubre cuchilla: 65 mm

Longitud

Longitud brazo triturador: 223 mm
Longitud total: 448 mm

Pesoneto: 1.51 Kg
Nivel de ruidoa 1 m: <80 dB(A)

Dimensiones del embalaje
496 x 80 x 180 mm
Peso bruto: 1.94 Kg
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