ey ®
Comercial

Magquinaria Gastronémica
Franklin q

Franklin 1030 « Santiago

HORNO 65X65 CAMARA ALTA MAIGAS
CODIGO: 1205

e Construido en conjunto de acero esmaltado al
horno y molduras de acero inoxidable.

e Camaraen acero enlozado.

e Quemadores de fierro tubular, comandados
por llave de gas tres posiciones.

e Dispositivo de seguridad, el cual cortard el
paso de gas si lallama se apaga
accidentalmente.

e Termémetro para medir temperaturainterna
de la camara.

¢ Incluye 2 bandejas de acero enlozado por
camara.

e Atril fabricado en acero esmaltado al horno.

e Estos equipos estan certificados conforme a
la reglamentacion y normativa vigente.

Categorias: Hornos, Hornos a Gas, PRODUCTOS
MAS VENDIDOS

e Construido en conjunto de acero esmaltado al horno y molduras de acero inoxidable.

e Camaraen acero enlozado.

¢ Quemadores de fierro tubular, comandados por llave de gas tres posiciones.

e Dispositivo de seguridad, el cual cortara el paso de gas si la Ilama se apaga accidentalmente.
e Termdémetro para medir temperatura interna de la cdmara.

¢ Incluye 2 bandejas de acero enlozado por camara.
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e Atril fabricado en acero esmaltado al horno.
¢ Estos equipos estan certificados conforme a la reglamentacién y normativa vigente.

DESCRIPCION DEL PRODUCTO

Modelo: 6EA72

N°de Camaras: 1

Dimensiones: 970x860x1250mm.
Tamano Camara: 670 x 670 x 280 mm.
Tamano Bandejas: 650 x 650 mm.

T° Funcionamiento: 0°C a 300°C
C.Térmico Nominal: 12,5 Kw.

C. Nominal GLP: 0,913 Kg/H.
C.NominalGN: 1,159 m3/H.

Peso: 110 Kg
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