Comercial Maquinaria Gastronémica

Franklin Franklin 1030 . Santiago

FREIDORA DE AIRE 5 LTS. CON
TEMPORIZADOR MADEMSA

CODIGO: 6997

e Capacidad de5L:
La cubeta de 6,5L comporta una canasta
interna de 5L de capacidad total para
preparar recetas que sirven a toda la familia.
e Recetas saludables y faciles de hacer:
Al preparar recetas en Freidora, reduce el

consumo de aceite y prepara recetas con
CF?:':{‘?::' / @ mademsa hasta 90%"' menos de grasay casi 50%" menos
de calorias.
¢ Panel con 8 recetas pre-sugeridas:
Indica tiempo y temperatura de preparacion.
Practicidad en la fabricacién de platos

conocidos con la certeza de un resultado
delicioso.

e Durable y facil de limpiar:
Canastainterior removible con doble capa de
recubrimiento compatible con lavavajillas.

e Seguridad para su rutina:
Temporizador de hasta 60 min que se apaga
automaticamente inmediatamente después
de alcanzar el tiempo seleccionado, evitando
gue la coccién exceda el periodo elegido.

¢ |ntuitivo selector de temperatura:
Seleccione la temperatura deseada. Con
variacion de 80°C a 200°C, le permite
alcanzar el punto deseado de variadas
recetas.

e Mas Sostenible:
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e Capacidad de 5L:
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Deje de desechar hasta 24L* de aceite por afio
cuando utilice Freidora.

Cable Eléctrico de 80cm:

Mayor comodidad para mover el aparato por
la encimera.

Potencia de 1700W:

Hornea o frie tus platos preferidos con
rapidez.

Indicador luminoso de funcionamiento:
Indica cuando la Freidora est4 en
funcionamiento o en proceso de
calentamiento, ofreciendo mas seguridad.

Categorias: Freidoras De Aire

La cubeta de 6,5L comporta una canasta interna de 5L de capacidad total para preparar recetas que sirven a toda

la familia.

e Recetas saludables y faciles de hacer:

Al preparar recetas en Freidora, reduce el consumo de aceite y prepara recetas con hasta 90%" menos de grasay

casi 50%" menos de calorias.
¢ Panel con 8 recetas pre-sugeridas:

Indica tiempo y temperatura de preparacion. Practicidad en la fabricacion de platos conocidos con la certeza de

un resultado delicioso.
e Durabley facil de limpiar:

Canastainterior removible con doble capa de recubrimiento compatible con lavavaijillas.

e Seguridad para su rutina:

Temporizador de hasta 60 min que se apaga automaticamente inmediatamente después de alcanzar el tiempo

seleccionado, evitando que la coccién exceda el periodo elegido.

¢ Intuitivo selector de temperatura:
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Seleccione la temperatura deseada. Con variacién de 80°C a 200°C, le permite alcanzar el punto deseado de

variadas recetas.
e Mas Sostenible:
Deje de desechar hasta 24L? de aceite por afio cuando utilice Freidora.
e Cable Eléctrico de 80cm:
Mayor comodidad para mover el aparato por la encimera.
¢ Potenciade 1700W:
Hornea o frie tus platos preferidos con rapidez.
¢ Indicador luminoso de funcionamiento:
Indica cuando la Freidora esta en funcionamiento o en proceso de calentamiento, ofreciendo mas seguridad.

DESCRIPCION DEL PRODUCTO

Modelo: MAF50

Capacidad (en litros): 5L

Capacidad cubeta (en litros): 6,5L

Cesto antiadherente: Si, de doble capa

Control de temperatura: Si

Color: Negro

Cantidad de funciones: 8

Programas disponibles: Carne, Empanadas, Hamburguesa, Pan, Papas fritas, Pescado, Pollo, Vegetales, etc.
Rangos de temperatura: de 80° a 200°C

Potencia (en Watts): 1.700W

Tipo de panel: Anadlogo

Temporizador maximo: Entre Oy 60 minutos

Sistema de seguridad: Apagado automatico en caso de apertura
Alto producto: 35,1 cm

Ancho producto: 31,8 cm

Profundidad producto: 38,2 cm

Peso producto (kilos): 5,5 kg

Tipo de alimentacion: Eléctrica

Largo del cable (encm): 80 cm
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Frecuencia (Hertz): 50 Hz
Tension (Voltaje): 220V
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