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FREIDORA DE AIRE 3.2 LTS. MADEMSA

CODIGO: 6695

e Con laFreidorade Aire Mademsa 3,2L
MAF 15, puede preparar varias recetas de
manera saludable, sin perder el sabor vy la
textura.

e Cuenta con control de temperatura intuitivo,
gue posibilita seleccionar la temperaturaideal
para los alimentos, ademas de reducir casi el

50% de las calorias y hasta el 90% de grasa’.
@ mademsa e Parasu mayor comodidad, la freidora tiene un

temporizador sonoro de hasta 60 minutos,
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gue indica cuando la receta esta lista.

¢ Yaen su Funcion de Apagado automatico,
garantiza que sus alimentos estén siempre en
el punto correcto, pues se apaga después del
tiempo predefinido de preparacion.

e Lacestaantiadherente extraible hace que la
limpieza sea practicay eficiente en el dia adia.
Su panel de recetas predefinido tiene
indicador de tiempo y temperatura, ideales
para resultados deliciosos en recetas para
toda la familia.

e La Freidora de Aire Mademsa MAF15 posee
3,2L de capacidad, ofreciendo el tamano ideal
para preparar comidas para toda su familia.
Ademads, su potencia de 1400W hace que la
preparacion sea mas rapida.

e También tiene luz indicadora, proporcionando
mayor seguridad y la certeza de que la
Freidora esta funcionando correctamente.
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Categorias: Electrodomésticos, Freidoras De Aire

e Con laFreidorade Aire Mademsa 3,2L MAF 15, puede preparar varias recetas de manera saludable, sin perder el
sabor vy la textura.

e Cuenta con control de temperatura intuitivo, que posibilita seleccionar la temperatura ideal para los alimentos,
ademas de reducir casi el 50% de las calorias y hasta el 90% de grasa®.

¢ Parasu mayor comodidad, la freidora tiene un temporizador sonoro de hasta 60 minutos, que indica cuando la
receta esta lista.

e Yaen su Funcidon de Apagado automatico, garantiza que sus alimentos estén siempre en el punto correcto, pues
se apaga después del tiempo predefinido de preparacion.

¢ Lacesta antiadherente extraible hace que la limpieza sea practicay eficiente en el dia a dia. Su panel de recetas
predefinido tiene indicador de tiempo y temperatura, ideales para resultados deliciosos en recetas para todala
familia.

¢ LaFreidorade Aire Mademsa MAF15 posee 3,2L de capacidad, ofreciendo el tamafo ideal para preparar
comidas para toda su familia. Ademas, su potencia de 1400W hace que la preparacion sea mas rapida.

e También tiene luz indicadora, proporcionando mayor seguridad y la certeza de que la Freidora esta funcionando
correctamente.

DESCRIPCION DEL PRODUCTO

Modelo: MAF15

Tipo de freidora: Aire

Capacidad: 3,2L

Cesto antiadherente: Si

Control de temperatura: Si

Color: Negro

Cantidad de funciones: 8

Programas disponibles: Carne, Empanadas, Hamburguesa, Pan, Papas fritas, Pescado, Pollo y Vegetales
Rangos de temperatura: de 80° a 200°C
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https://comercialfranklin.cl/categoria-producto/menaje/electrodomesticos/
https://comercialfranklin.cl/categoria-producto/menaje/freidoras-de-aire/
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Potencia: 1.400W

Tipo de panel: Analogo

Luz indicadora de funcionamiento: Si
Timer: Si

Temporizador maximo: Entre Oy 60 minutos

Temporizador con sonido: Si
Apagado automatico: Si
Funcién grill: No

Cesta desmontable: Si

Bandeja colectora lavables en lavavajillas: Si

Cesta extraible lavable en lavavajillas: Si
Mango seguro: Si

Requiere armado: No

Alto producto: 34,2 cm

Ancho producto: 34,8 cm

Profundidad producto: 28,6 cm

Peso producto (kilos): 3,85 kg

Alto producto embalado: 37,2 cm
Ancho producto embalado: 33 cm
Profundidad producto embalado: 33 cm
Peso producto embalado: 4,3 kg

Tipo de alimentacion: Eléctrica
Frecuencia: 50 Hz

Tensién: 220V
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