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FREIDORA A GAS 18 LTS. GN MAIGAS

CODIGO: 6709

e Construidaintegramente en acero inoxidable
e Altorendimientoy rapidez

e Menor consumo de gas

Aporta mayor crocancia a lafritura

2 canastillos de acero inoxidable

3 quemadores

¢ Funciona solo con aceite

Valvula de control de gas italiana, para regular
temperatura del aceite.

Con termostato de seguridad para evitar
sobrecalentamientos
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Categorias: Freidoras, OFERTAS DEL MES,
PRODUCTOS MAS VENDIDOS

¢ Construidaintegramente en acero inoxidable
e Altorendimientoy rapidez

Menor consumo de gas

Aporta mayor crocancia ala fritura

2 canastillos de acero inoxidable
3 quemadores
Funciona solo con aceite

Valvula de control de gas italiana, para regular temperatura del aceite.
Con termostato de seguridad para evitar sobrecalentamientos
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DESCRIPCION DEL PRODUCTO

Cadigo: 6EA59 (GN)

Capacidad 18 Its.

Dimensiones 350 x 700 x 1160 mm.
N° de canastillos 2

Medida canastillos 145 x 300 x 130 mm.

C. Térmico nominal 17 KW
C.Nominal GN 1,57 m3/h.
Peso Aproximado 53 Kg.
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