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FREIDORA 2 CANASTOS 25 LTS.ECO GLP
MAIGAS

CODIGO: 7675

e Frente, cubiertay estanque fabricados en
acero inoxidable para una mayor resistencia,
higiene y durabilidad.

e Costados y panel posterior en acero
galvanizado, ofreciendo una estructura

. ,‘ robustay un excelente equilibrio entre

' ‘ rendimiento y resistencia.

gﬁamﬁ:% ¢ Diseflado para soportar un uso intensivoy

continuo en cocinas profesionales,
restaurantes y locales de comida rapida.

¢ Incorpora dos canastillos de acero inoxidable
con una capacidad total de 4 kg, ideales para
optimizar la produccidon y garantizar una

coccion eficiente en cada preparacion.

CARACTERISTICAS GENERALES

e Acabado color Silver.

e Valvulasitalianas de control de gas con
sistema de seguridad.

¢ 2 canastillos de acero inoxidable, resistentes,
higiénicos y de facil limpieza.

¢ Disefo de alta eficiencia, que optimiza el
consumo de gas sin comprometer el
rendimiento.

e Termostato de seguridad integrado, que evita
el sobrecalentamiento.

e 3 quemadores de alto rendimiento, que
entregan una distribucion uniforme del calor

www.comercialfranklin.cl

MESA CENTRAL

+56 9 53728803 +56 22 556 7958
+56 22 544 0441 +56 22 5318292



Comercial Magquinaria Gastronémica

Franklin Franklin 1030 « Santiago

y una rapida recuperacion de temperatura.
e Patinesregulables en altura.

Categorias: Freidoras

Frente, cubierta y estanque fabricados en acero inoxidable para una mayor resistencia, higiene y durabilidad.

Costados y panel posterior en acero galvanizado, ofreciendo una estructura robusta y un excelente equilibrio
entre rendimiento y resistencia.

Disefado para soportar un uso intensivo y continuo en cocinas profesionales, restaurantes y locales de comida
rapida.

Incorpora dos canastillos de acero inoxidable con una capacidad total de 4 kg, ideales para optimizar la
produccién y garantizar una coccién eficiente en cada preparacion.

CARACTERISTICAS GENERALES

Acabado color Silver.

Valvulas italianas de control de gas con sistema de seguridad.

2 canastillos de acero inoxidable, resistentes, higiénicos y de facil limpieza.

Disefo de alta eficiencia, que optimiza el consumo de gas sin comprometer el rendimiento.
Termostato de seguridad integrado, que evita el sobrecalentamiento.

3 quemadores de alto rendimiento, que entregan una distribucion uniforme del calor y una rapida recuperacién
de temperatura.
e Patinesregulables en altura.

DESCRIPCION DEL PRODUCTO

Modelo: 6EA62 GLP
Potencia: 78.500 BTU.
Consumo térmico nominal: 23Kw.
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https://comercialfranklin.cl/categoria-producto/gastronomia/freidoras/

Comercial

Consumo GLP: 1,68 Kg/h.
Peso: 45 kg.
Dimensiones: 116,5 x40 x 74 cm.
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