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Comercial Maquinaria Gastronémica
Franklin Franklin 1030 « Santiago

DISPENSADOR SALSA ACERO 4 DEPOSITOS
8 LTS. TOPPO GASTROMAQ

CODIGO: 7415

e Dispensador Salsa Acero 4 Depdsitos 8 Its.
Toppo Gastromag, disefiada para ofrecer la
maxima versatilidad en el servicio de salsas.
Este equipo permite organizar cuatro tipos de
aderezos diferentes de forma higiénicay

eficiente. Su estructura de acero inoxidable

de gran formato esta pensada para resistir el
Gastwmac! uso constante en entornos de alta rotacion,

manteniendo la estéticay la limpieza del
establecimiento.

¢ Configuracion: Cuatro depésitos internos
independientes con sus respectivas bombas
de presion.

e Material: Chasis integral en acero inoxidable
de grado alimenticio y bombas de
polipropileno de alta resistencia quimica.

¢ Sistema de Succion: Bombas disefiadas para
alto vacio que permiten aprovechar hastala
Gltima gota del producto.

e Versatilidad: Apta parasalsasfriaso a
temperatura ambiente de viscosidad bajay
media.

¢ Seguridad Sanitaria: Sistema hermético que
previene la entrada de insectos o particulas
de polvo al producto.

e Capacidad Total: 8 litros (4 depédsitos
individuales de 2L cada uno).

e Dimensiones: Aproximadamente 72
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cm (ancho) x 20 cm (profundidad) x 35
cm (alto).

e Espaciado: Diseno optimizado para que
cuatro usuarios puedan servirse
simultidneamente sin estorbarse.

e Usos: Ideal para grandes patios de comidas,
estadios, cines y buffets de hoteles. Permite
ofrecer el "set completo" de aderezos:
Kétchup, Mayonesa, Mostaza y una salsa
especial (Golf, Barbacoa o Aji).

Categorias: Dispensadores de Salsas, RECIEN
LLEGADQOS

e Dispensador Salsa Acero 4 Depdsitos 8 Its. Toppo Gastromaq, disefiada para ofrecer la maxima versatilidad en el
servicio de salsas. Este equipo permite organizar cuatro tipos de aderezos diferentes de forma higiénicay
eficiente. Su estructura de acero inoxidable de gran formato esta pensada para resistir el uso constante en
entornos de alta rotacién, manteniendo la estética y la limpieza del establecimiento.

e Configuracion: Cuatro depdsitos internos independientes con sus respectivas bombas de presion.

e Material: Chasis integral en acero inoxidable de grado alimenticio y bombas de polipropileno de alta resistencia
quimica.

¢ Sistema de Succion: Bombas disefiadas para alto vacio que permiten aprovechar hasta la Gltima gota del
producto.

¢ Versatilidad: Apta para salsas frias o a temperatura ambiente de viscosidad baja y media.

e Seguridad Sanitaria: Sistema hermético que previene la entrada de insectos o particulas de polvo al producto.

¢ Capacidad Total: 8 litros (4 depdsitos individuales de 2L cada uno).

¢ Dimensiones: Aproximadamente 72 cm (ancho) x 20 cm (profundidad) x 35 cm (alto).

¢ Espaciado: Diseno optimizado para que cuatro usuarios puedan servirse simultdneamente sin estorbarse.

¢ Usos: Ideal para grandes patios de comidas, estadios, cines y buffets de hoteles. Permite ofrecer el "set
completo" de aderezos: Kétchup, Mayonesa, Mostaza y una salsa especial (Golf, Barbacoa o Aji).

www.comercialfranklin.cl

MESA CENTRAL

+56 9 53728803 +56 22 556 7958
+56 22 544 0441 +56 22 5318292


https://comercialfranklin.cl/categoria-producto/accesorios/dispensadores-de-salsas/
https://comercialfranklin.cl/categoria-producto/recien-llegados/
https://comercialfranklin.cl/categoria-producto/recien-llegados/

Comercial Maquinaria Gastronémica

Franklin Franklin 1030 . Santiago

DESCRIPCION DEL PRODUCTO

Capacidad Total: 8 litros (4 depdsitos individuales de 2L cada uno).
Dimensiones: Aproximadamente 72 cm (ancho) x 20 cm (profundidad) x 35 cm (alto).
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