
DESHIDRATADOR SOBREMESA 20
BANDEJAS ECOBECK

CODIGO: 7302

El Deshidratador Sobremesa Ecobeck de 20

bandejas es ideal para deshidratar frutas,

verduras, carnes, hierbas y más, conservando

sus nutrientes y sabor natural. Su rango de

temperatura ajustable entre 30°C y 90°C

permite adaptarse a distintos tipos de

alimentos y resultados.

Equipa un sistema de convección de alta

eficiencia que distribuye el aire caliente de

forma uniforme, garantizando un secado

homogéneo en todas las bandejas. Su

estructura de acero inoxidable asegura

durabilidad e higiene, mientras que las

bandejas metálicas perforadas favorecen un

flujo de aire óptimo dentro de la cámara.

Perfecto para emprendedores

gastronómicos, productores artesanales o

uso doméstico intensivo, este equipo

combina rendimiento, resistencia y precisión

en un formato de sobremesa compacto y

profesional.

Categorías: Deshidratadores de Alimentos

https://comercialfranklin.cl/categoria-producto/accesorios/deshidratadores-de-alimentos/


El Deshidratador Sobremesa Ecobeck de 20 bandejas es ideal para deshidratar frutas, verduras, carnes,

hierbas y más, conservando sus nutrientes y sabor natural. Su rango de temperatura ajustable entre 30°C y

90°C permite adaptarse a distintos tipos de alimentos y resultados.

Equipa un sistema de convección de alta eficiencia que distribuye el aire caliente de forma uniforme,

garantizando un secado homogéneo en todas las bandejas. Su estructura de acero inoxidable asegura

durabilidad e higiene, mientras que las bandejas metálicas perforadas favorecen un flujo de aire óptimo dentro

de la cámara.

Perfecto para emprendedores gastronómicos, productores artesanales o uso doméstico intensivo, este equipo

combina rendimiento, resistencia y precisión en un formato de sobremesa compacto y profesional.

DESCRIPCIÓN DEL PRODUCTO

Voltios: 220-240V/50-60Hz

Potencia: 1500W

Temperatura: 30-90 ℃
Tamaño del estante: 380x400 mm

Distancia entre bastidores: 35 mm

Tamaño: 470x570x880 mm


