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DEPOSITO GASTRONOMICO ACERO GN
1/2X6.5 26.5X32.5X6.5 CM. GASTROMAQ

CODIGO: 2429

e Eldepésito gastronomico GN 1/2x6.5 de
Gastromagq estéa fabricado en acero
inoxidable de alta calidad, ideal para cocinas
profesionales, restaurantes, casinos y
servicios de catering. Su disefo resistente
garantiza una excelente durabilidad y una

facil limpieza, permitiendo mantener los

G“’"°“‘°°! alimentos en condiciones higiénicas y seguras.

e Conmedidas 26.5 x 32.5 x 6.5 cm, este
recipiente es compatible con mesas frias,
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banos mariavy vitrinas gastronémicas
estandar. Su estructura séliday bordes
reforzados aseguran un uso prolongado
incluso en entornos de alta exigencia.

e Perfecto para almacenar, preparary servir
alimentos con eficienciay orden.

Categorias: Depésitos Gastronémicos

e El depésito gastrondmico GN 1/2x6.5 de Gastromaq estd fabricado en acero inoxidable de alta calidad, ideal
para cocinas profesionales, restaurantes, casinos y servicios de catering. Su diseno resistente garantiza una
excelente durabilidad y una facil limpieza, permitiendo mantener los alimentos en condiciones higiénicas y
seguras.

e Conmedidas 26.5 x 32.5 x 6.5 cm, este recipiente es compatible con mesas frias, bainos mariay vitrinas
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gastrondmicas estandar. Su estructura sélida y bordes reforzados aseguran un uso prolongado incluso en

entornos de alta exigencia.
e Perfecto para almacenar, preparar y servir alimentos con eficienciay orden.

DESCRIPCION DEL PRODUCTO

Capacidad: 4.1 Litros
Dimensiones: 26.5x32.5x6.5 cm.
Espesor: 0.6 mm

Materialidad: Acero Inoxidable
Apto para lavavajilla

Apilable
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