Comercial Maquinaria Gastronémica

Franklin Franklin 1030 « Santiago

CREPERA 1 PLATO A GAS SIN BORDE
GASTROMAQ

CODIGO: 7577

e Elevala productividad de tu negocio de
reposteria o gastronomia con la Crepera a
Gas Gastromaq de 1 plato. Disefiada
especialmente para un uso profesional e

intensivo, esta maquina te permite obtener
crepes, panqueques y marquesitas

perfectamente dorados, homogéneos y
Gastromaq deliciosos en pocos minutos.
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e Sudisefio plano sin borde facilita el
movimiento fluido de la espatula, permitiendo
girary retirar la masa con total comodidad y
rapidez.

Caracteristicas Principales:

¢ Plato de Gran Eficiencia: Dispone de una
placa circular antiadherente de alta retencion
térmica que asegura una distribucion
uniforme del calor en toda la superficie.

e Control de Temperatura Preciso: Equipado
con perilla graduada para regular la llama
(Minimo a Maximo), permitiéndote ajustar la
temperatura exacta segln el tipo de masa.

¢ Disefo Ergonémico y Funcional: Su formato
redondo y compacto optimiza el espacio en tu
barra o cocina comercial.
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¢ Incluye Esparcidor de Masa (T-Stick): Viene
con su rodillo/rastrillo de madera tradicional

para distribuir la mezcla de manera uniforme
desde el primer intento.

Categorias: Creperas

¢ Elevala productividad de tu negocio de reposteria o gastronomia con la Crepera a Gas Gastromagq de 1 plato.
Disefada especialmente para un uso profesional e intensivo, esta maquina te permite obtener crepes,
panqueques y marquesitas perfectamente dorados, homogéneos y deliciosos en pocos minutos.

¢ Sudisefo plano sin borde facilita el movimiento fluido de la espatula, permitiendo girar y retirar la masa con
total comodidad y rapidez.

Caracteristicas Principales:

¢ Plato de Gran Eficiencia: Dispone de una placa circular antiadherente de alta retencion térmica que asegura una
distribucién uniforme del calor en toda la superficie.

¢ Control de Temperatura Preciso: Equipado con perilla graduada para regular la lama (Minimo a Maximo),
permitiéndote ajustar la temperatura exacta seguln el tipo de masa.

¢ Diseino Ergondmico y Funcional: Su formato redondo y compacto optimiza el espacio en tu barra o cocina
comercial.

¢ Incluye Esparcidor de Masa (T-Stick): Viene con su rodillo/rastrillo de madera tradicional para distribuir la
mezcla de manera uniforme desde el primer intento.
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https://comercialfranklin.cl/categoria-producto/accesorios/creperas/
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DESCRIPCION DEL PRODUCTO

Dimensiones: 40x40x 17.5cm.
Peso: 10 kg.
Dimensiones embalaje: 45.5x45.5x21.5 cm.
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