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CORTADOR DONA 7 CM. GASTROMAQ

CODIGO: 7395

e El cortador Dona 7 cm. Gastromagq destaca
por su corte limpio, algo fundamental para
gue la dona mantenga su forma circular

perfectay el centro (el "huequito") quede bien

& definido para ser aprovechado como "donut
(- Fd - Tal T3 holes".

e Material: Acero Inoxidable de alta calidad
(Grado Alimenticio).
Gastromaq. « Diametro Exterior: 7 cm (Tamafio estandar
comercial).

e Didmetro Interior (Centro): 2.5 cm aprox.

¢ Mango: Disefio ergondmico superior para
presion uniforme.

¢ Filo: Borde inferior con afilado de precision
para evitar desgarros en la masa.

e Corte Dual: Corta el contorno exteriory el
centro de forma simultanea, ahorrando
tiempo en produccién en serie.

e Higiene Total: Construccién en acero
inoxidable que evita la oxidacion y es apto
para sanitizacion constante.

e Escape de Aire: Disefo que permite que el
aire salga durante el corte, evitando que la
masa se succione o se deforme al levantar el
molde.

e Donasy Berlinis: Ideal para masas de
levadura o bizcocho.

e Produccién Escalamiento: Perfecto para
talleres de pasteleria que buscan uniformidad
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estética en sus vitrinas.

e Facil Limpieza: Compatible con lavavajillas
industriales.

Categorias: Accesorios de cocina, Cortadores de
Masas, RECIEN LLEGADOS

¢ Elcortador Dona 7 cm. Gastromaq destaca por su corte limpio, algo fundamental para que la dona mantenga su
forma circular perfectay el centro (el "huequito") quede bien definido para ser aprovechado como "donut holes".

e Material: Acero Inoxidable de alta calidad (Grado Alimenticio).

e Didmetro Exterior: 7 cm (Tamafio estandar comercial).

¢ Didmetro Interior (Centro): 2.5 cm aprox.

¢ Mango: Diseno ergonémico superior para presion uniforme.

e Filo: Borde inferior con afilado de precision para evitar desgarros en la masa.

e Corte Dual: Corta el contorno exterior y el centro de forma simultanea, ahorrando tiempo en produccion en
serie.

¢ Higiene Total: Construccién en acero inoxidable que evita la oxidacién y es apto para sanitizacion constante.

e Escape de Aire: Disefio que permite que el aire salga durante el corte, evitando que la masa se succione o se
deforme al levantar el molde.

¢ Donas y Berlinis: Ideal para masas de levadura o bizcocho.

¢ Produccién Escalamiento: Perfecto para talleres de pasteleria que buscan uniformidad estética en sus vitrinas.

¢ Facil Limpieza: Compatible con lavavajillas industriales.

DESCRIPCION DEL PRODUCTO

Didmetro Exterior: 7 cm (Tamafio estandar comercial).
Didametro Interior (Centro): 2.5 cm aprox.
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https://comercialfranklin.cl/categoria-producto/menaje/accesorios-de-cocina/
https://comercialfranklin.cl/categoria-producto/panaderia/cortadores-de-masas/
https://comercialfranklin.cl/categoria-producto/panaderia/cortadores-de-masas/
https://comercialfranklin.cl/categoria-producto/recien-llegados/

