Comercial Magquinaria Gastronémica

Franklin Franklin 1030 « Santiago

COCINA ELECTRICA MODULAR 4 PLATOS
CON HORNO VENTUS

CODIGO: 2735

¢ Paneles externos fabricados en Cromo /
Niquel 18/8 con terminacion de acero
satinado.

e Marco de acero aluminizado de 1.5 mm de
espesor.

e Bases con altura regulable.

e Todos los controles eléctricos y dispositivos
se encuentran acorde a normas

internacionales.

e Temperatura de trabajo entre 50°Cy 300°C.

e Control independiente superior e inferior.

e Minima pérdida de calor.

e Capacidad de 1 bandeja e ideal para bandejas
GN 2/1.

e Interior con 3 ranuras para bandejas.

e Base aluminizada para unadistribucion
homogénea de la temperatura.

Categorias: Cocinas Industriales

¢ Paneles externos fabricados en Cromo / Niquel 18/8 con terminacion de acero satinado.

e Marco de acero aluminizado de 1.5 mm de espesor.

e Bases con altura regulable.

e Todos los controles eléctricos y dispositivos se encuentran acorde a normas internacionales.
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e Temperatura de trabajo entre 50°Cy 300°C.

e Control independiente superior e inferior.

e Minima pérdida de calor.

e Capacidad de 1 bandeja e ideal para bandejas GN 2/1.

e Interior con 3 ranuras para bandejas.

e Base aluminizada para una distribucién homogénea de la temperatura.

DESCRIPCION DEL PRODUCTO

Modelo 9KE23

Paneles externos fabricados en Cromo / Niquel 18/8 con terminacion de acero satinado.

Paneleria restante en acero aluminizado.

Todos los paneles de control incluyendo discosse encuentran certificadosde acuerdo a normas internacionales.
Funcionamiento independiente de cada plato en 6 niveles de temperatura.

Facil instalacion gracias a su estructura y modulacién lo que la hace ideal paraislas.
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