inarialGast 3

Comercial Maquinaria Gastronémica
Franklin Franklin 1030 . Santiago

COCINA DE INDUCCION 1 PLATO
VENTUS

$214.290 +IVA

e Construida en acero inox.e 304 espesor
Imm.

e Plato de cristal negro pulido.

e | * Sensor de control tactil.

* 10 niveles de temperatura y potencia.
e Timer 4 horas.
e Funcién mediante vibraciones
m° electromagnéticas que generan calor
directamente.

e El equipo es casi un 50% mas potente
que las cocinas de gas y alcanzan la
temperatura mucho mas rapido que las
cocinas eléctricas.

e Genera calor solo en el utensilio de
cocina. La superficie de la cocina
permanece fria, excepto en el drea
donde la base del utensilio de cocina
hace contacto, esto hace que la cocina
sea mas segura que las convencionales
a gas.

e Facil de limpiar ya que, sin llama
abierta ni elemento de calentamiento,
los alimentos no se queman en la
superficie, basta con pasar un pafo
humedo para limpiarla.
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ESPECIFICACIONES TECNICAS

Potencia: 0.5 - 3.5 kW

Corriente: 15.9 A

Energia: 2200V/50Hz/1F

Tipo de enchufe: Monofasico Domiciliario 16 A
T° de trabajo: 60°C a 240°C

Dimensiones:
Ancho: 35.5 cm.
Profundidad: 44.5 cm.
Alto: 11 cm.
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