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COCINA ANAFE 1 PLATO BAJO 49%x49 CM.
CERTIFICADO COUSINO

CODIGO: 7630

¢ Diseno compacto y profesional: Ideal para
optimizar espacios sin sacrificar potencia,
especialmente en restaurantes, casinos,
locales de comida rapida, food trucks y
servicios gastronémicos de alta exigencia.

e Fabricacion resistente: Mueble completoy

. perfiles fabricados en acero inoxidable

Ff_ra"h[ dodisino esmerilado, ofreciendo gran durabilidad,

higiene, resistencia a la corrosién y facilidad
de limpieza.

¢ Parrilla de alta resistencia: Incorpora una
robusta parrilla de fierro fundido de 49 x 49
cm, disefada para soportar ollas, fondos y
utensilios de gran tamano.

¢ Alta potencia: Equipado con quemadores de
fierro fundido de 32cmy 20 cm, con una
potencia total de 14,0 kW, proporcionando
un calentamiento rapido y unadistribucion
uniforme del calor.

e Seguridad certificada: Cuenta con llave de
gas italiana de 3 posiciones y sensor de
seguridad con termocupla total, brindando
mayor proteccién durante la operacion.

e Componentes de calidad: Incluye perillas de
control de aluminio color negro, inyectores
industriales de bronce y cafierias de gas
fabricadas en cobre recocido, garantizando
resistenciay una larga vida util.
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¢ Rendimiento continuo: Disefiado para
responder de manera estable y eficiente
durante jornadas de trabajo intensivas y de
alta demanda.

e Certificacion SEC: Producto certificado por
la SEC, cumpliendo con las exigencias técnicas
parainstalaciones comerciales y las
normativas nacionales vigentes.

Categorias: Anafes Industriales

¢ Diseno compacto y profesional: Ideal para optimizar espacios sin sacrificar potencia, especialmente en
restaurantes, casinos, locales de comida rapida, food trucks y servicios gastronémicos de alta exigencia.

¢ Fabricacion resistente: Mueble completo y perfiles fabricados en acero inoxidable esmerilado, ofreciendo gran
durabilidad, higiene, resistencia a la corrosién y facilidad de limpieza.

¢ Parrilla de alta resistencia: Incorpora una robusta parrilla de fierro fundido de 49 x 49 cm, disefiada para
soportar ollas, fondos y utensilios de gran tamano.

¢ Alta potencia: Equipado con quemadores de fierro fundido de 32 cm y 20 cm, con una potencia total de 14,0
kW, proporcionando un calentamiento rapido y una distribucién uniforme del calor.

¢ Seguridad certificada: Cuenta con llave de gas italiana de 3 posiciones y sensor de seguridad con termocupla
total, brindando mayor protecciéon durante la operacion.

e Componentes de calidad: Incluye perillas de control de aluminio color negro, inyectores industriales de
bronce y canerias de gas fabricadas en cobre recocido, garantizando resistencia y una larga vida util.

¢ Rendimiento continuo: Diseiado para responder de manera estable y eficiente durante jornadas de trabajo
intensivas y de alta demanda.

e Certificacion SEC: Producto certificado por la SEC, cumpliendo con las exigencias técnicas para instalaciones
comerciales y las normativas nacionales vigentes.
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DESCRIPCION DEL PRODUCTO

Peso aprox.: 18 kg.

Alimentacion: Cafneria ASTM de 1/2”

Quemadores en fierro fundido 32 cmy 20 cm: 2
Parrillas de fierro: 1 de 49x49 cm

Consumo: 1020 Kg x Hora

Potencia combustible: 14.0 kW

Gabinetes, tapas y rebalse: Acero inoxidable esmerilado
Perilla de control de gas: Aluminio color negro

Llave de gas: 3 posiciones certificadas, (origen italiano), importacién propia
Sensor de seguridad: Termocupla total

Quemador fierro fundido: De alta resistencia
Inyectores: Industriales de bronce

Canerias de gas: En cobre recocido

Dimensiones:

Alto: 50 cm aprox
Ancho: 56 cm aprox
Fondo: 72 cm aprox
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