Comercial Magquinaria Gastronémica

Franklin Franklin 1030 « Santiago

CANASTO PARA FREIR 31X16 CM.
GASTROMAQ

CODIGO: 5577

e Este practico canasto para freir esta disenado
para facilitar la preparacion de alimentos
fritos de manera eficiente y segura.

e Fabricado con materiales resistentes y de alta

calidad, cuenta con un tamano ideal de 31x16
cm, perfecto para restaurantes, comercios
gastrondmicos o el uso doméstico.
G“’m“‘“! e Suestructura de malla permite un drenaje
rapido del aceite, logrando alimentos mas
crujientes y deliciosos. Ademas, incluye un
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mango ergondémico y resistente al calor para
mayor comodidad y seguridad durante su
manipulacion.

e |deal parafreidoras o uso en cocinas
comerciales, es una herramienta esencial para
quienes buscan optimizar el proceso de
fritura con resultados profesionales.

Categorias: Freidoras, PRODUCTOS GASTROMAQ

e Este practico canasto para freir esta disenado para facilitar la preparacién de alimentos fritos de manera
eficiente y segura.

e Fabricado con materiales resistentes y de alta calidad, cuenta con un tamano ideal de 31x16 cm, perfecto para
restaurantes, comercios gastrondmicos o el uso doméstico.
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e Su estructura de malla permite un drenaje rapido del aceite, logrando alimentos mas crujientes y deliciosos.
Ademas, incluye un mango ergondémico y resistente al calor para mayor comodidad y seguridad durante su
manipulacion.

e Ideal parafreidoras o uso en cocinas comerciales, es una herramienta esencial para quienes buscan optimizar el
proceso de fritura con resultados profesionales.

DESCRIPCION DEL PRODUCTO

Dimensiones:
Ancho: 16 cm.
Profundidad: 31 cm.
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