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[ CALENTADOR DE BOTELLAS Y SALSAS
DOBLE ECOBECK

CODIGO: 7123

e Optimiza el servicio de tu cocina con este
calentador doble de botellas y salsas, ideal
para mantener tus preparaciones siempre ala
temperatura perfecta. Disefado para
entornos gastronémicos exigentes, permite
calentar dos botellas simultdaneamente, lo que
mejora la velocidad y eficiencia del servicio.

e Fabricado en acero inoxidable de alta calidad,

es resistente a la corrosién y al desgaste, lo

gue garantiza una larga vida util incluso en
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cocinas de alto transito. Las botellas
dispensadoras estan hechas de material
plastico grado alimenticio, resistente a altas
temperaturas, no volatil y seguro para el
contacto con alimentos.

e Este equipo es perfecto para restaurantes,
cafeterias, food trucks y locales de comida
rapida, donde se requiere rapidez, higiene y
presentacion profesional.

o Alta calidad y durabilidad: Cuerpo de acero
inoxidable resistente, facil de limpiar y apto
para uso intensivo.

¢ Botellas seguras y practicas: Incluye dos
botellas dispensadoras plasticas de 900 cc
con orificio, fabricadas con materiales de alta
calidad, aptos para alimentos.

e Calentamiento rapido y uniforme: Incorpora
motores de calefaccion de alto rendimiento
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gue aseguran un calentamiento eficiente,
uniformey rapido.

e Versatilidad de uso: Ideal para mantener
calientes diferentes tipos de salsas, como
ketchup, mostaza, mayonesa, aderezos para
ensaladas, chocolate liquido, manjar,
caramelo y otras preparaciones especiales
gue requieren conservacion de temperatura.

Categorias: Calentadores de botellas de salsa

e Optimiza el servicio de tu cocina con este calentador doble de botellas y salsas, ideal para mantener tus
preparaciones siempre a la temperatura perfecta. Disefiado para entornos gastronémicos exigentes, permite
calentar dos botellas simultaneamente, lo que mejora la velocidad y eficiencia del servicio.

Fabricado en acero inoxidable de alta calidad, es resistente a la corrosién y al desgaste, lo que garantizauna
larga vida util incluso en cocinas de alto transito. Las botellas dispensadoras estan hechas de material plastico
grado alimenticio, resistente a altas temperaturas, no volatil y seguro para el contacto con alimentos.

Este equipo es perfecto para restaurantes, cafeterias, food trucks y locales de comida rapida, donde se requiere
rapidez, higiene y presentacién profesional.

Alta calidad y durabilidad: Cuerpo de acero inoxidable resistente, facil de limpiar y apto para uso intensivo.
Botellas seguras y practicas: Incluye dos botellas dispensadoras plasticas de 900 cc con orificio, fabricadas con
materiales de alta calidad, aptos para alimentos.

¢ Calentamiento rapido y uniforme: Incorpora motores de calefaccion de alto rendimiento que aseguran un

calentamiento eficiente, uniforme y rapido.

e Versatilidad de uso: Ideal para mantener calientes diferentes tipos de salsas, como ketchup, mostaza, mayonesa,
aderezos para ensaladas, chocolate liquido, manjar, caramelo y otras preparaciones especiales que requieren
conservacion de temperatura.
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https://comercialfranklin.cl/categoria-producto/gastronomia/calentadores-de-botellas-de-salsa/
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DESCRIPCION DEL PRODUCTO

Modelo: SZ-SWO02
Dimensiones: 25 x 30 x 24 cm
Rango temperatura: 30°a 85°c®
Peso: 5 kg
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