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BOQUILLAS 52 PIEZAS PARA REPOSTERIA
GASTROMAQ

CODIGO: 6173

e Set profesional de boquillas para decoracién
de reposteria, compuesto por 52 piezas de
acero inoxidable de alta precision.

¢ Especificacion: Fabricadas en acero
inoxidable quirurgico (304), resistentes a la

corrosiony aptas para contacto alimentario

directo. El set incluye un maletin de
Gastromac! transporte plastico para organizacién, clavos
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para flores y acopladores.

¢ Medidas: Set contenido en estuche de 22 cm
x 18 cm x 4 cm. Boquillas de tamaio estandar
(base de 1,8 cm aprox.).

e Peso: 0,45 kg.

e Uso: Decoracién detallada de tortas,
cupcakesy pasteleria fina, permitiendo crear
una amplia variedad de figuras (estrellas,
pétalos, hojas, volantes) con cremas,
merengues o ganache.

Categorias: Sin categorizar

¢ Set profesional de boquillas para decoracién de reposteria, compuesto por 52 piezas de acero inoxidable de alta
precision.
¢ Especificacion: Fabricadas en acero inoxidable quirargico (304), resistentes a la corrosién y aptas para contacto
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alimentario directo. El set incluye un maletin de transporte plastico para organizacion, clavos para flores y
acopladores.

e Medidas: Set contenido en estuche de 22 cm x 18 cm x 4 cm. Boquillas de tamafio estandar (base de 1,8 cm
aprox.).

¢ Peso: 0,45 kg.

e Uso: Decoracion detallada de tortas, cupcakes y pasteleria fina, permitiendo crear una amplia variedad de
figuras (estrellas, pétalos, hojas, volantes) con cremas, merengues o ganache.

DESCRIPCION DEL PRODUCTO

Medidas:

Set contenido en estuchede 22 cm x 18 cm x 4 cm.
Boquillas de tamaro estandar (base de 1,8 cm aprox.).
Peso: 0,45 kg.

www.comercialfranklin.cl

MESA CENTRAL

V +56 9 5372 8803 +56 22 556 7958
+56 22 544 0441 +56 22 5318292



