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BASE REFRIGERADA 2 CAJONES
VENTUS

! e TCBE-52SDR

e Sistema de refrigeracién por aire
forzado.

e Temperatura uniforme en la circulacién
de aire.

e Libre de escarcha.

e Control de temperatura Digital

e 2 Cajoneras desmontables de facil
limpieza.

e Cajoneras soportan 110 Kg cada una.

m@\ e Estructura soporta hasta 350 Kg de

equipamiento sobre el mesdn.

e Cuerpo en acero inoxidable con
aislacién de poliuretano inyectado de
alta densidad.

e Resistencia a la corrosion.

e Facil limpieza.

e Sistema ajustable de temperatura en el
interior.

e Bajo consumo eléctrico.

e Base con ruedas de alta resistencia.

Temperatura de trabajo 12C / 8°C.

SKU: 6515
Categorias: Casinos, COCCION ALTA
PRODUCCION, Restaurantes
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Comercial Maquinaria Gastronémica

Franklin Franklin 1030 « Santiago

ESPECIFICACIONES TECNICAS

Capacidad (Its): 365
Dimensiones (mm): 1334x813x521
Peso neto (Kg): 109
Peso Bruto (Kg): 139

www.comercialfranklin.cl

MESA CENTRAL

y +56 95372 8803 +56 22 556 7958
+56 22 544 0441 +56 22 531 8292



