Comercial Magquinaria Gastronémica

Franklin Franklin 1030 « Santiago

BANO MARIA ELECTRICO 3 DEPOSITOS
MILA MAIGAS

CODIGO: 6553

¢ Este bano maria, con su estructura en acero
inoxidable, es el aliado perfecto para tus
creaciones culinarias, combinando resistencia
y elegancia.

e Sus tres poderosas resistencias eléctricas tipo
espiral aseguran un calentamiento rapidoy
uniforme, manteniendo tus platos ala
temperatura perfecta.

e Material Exterior: Integro Acero Inoxidable
304

e Cantidad de depositos: 3GN 1/1

e Cantidad de tapas: 3

e Patasregulables: Si

e Resistencia Eléctrica: 3 Tipo Espiral
e Termostato: Si

e Rango de temperatura: 0°a 90°C

e Llave de desague: HE 3/4

e Interruptor automatico: 20A

Categorias: Bano Maria

e Este bafio maria, con su estructura en acero inoxidable, es el aliado perfecto para tus creaciones culinarias,
combinando resistencia y elegancia.
e Sus tres poderosas resistencias eléctricas tipo espiral aseguran un calentamiento rapido y uniforme,
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manteniendo tus platos a la temperatura perfecta.

e Material Exterior: Integro Acero Inoxidable 304
¢ Cantidad de depositos: 3GN 1/1

e Cantidad de tapas: 3

e Patasregulables: Si

e Resistencia Eléctrica: 3 Tipo Espiral

e Termostato: Si

¢ Rango de temperatura:0°a 90°C

¢ Llave de desague: HE 3/4

e Interruptor automatico: 20A

DESCRIPCION DEL PRODUCTO

Modelo: 6EA201

Voltaje Monofasico: 220V/ 50Hz

Potencia de las resistencias: (3 x 1200W) 3600W
Dimensiones:

Alto: 85cm.

Ancho: 110 cm.

Profundidad: 60 cm.

Peso: 58 kg.
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