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ANAFE 4 PLATOS CHURRASQUERA MAIGAS
CODIGO: 442

e Construidos en una combinaciéon en acero
esmaltado al horno y acero inoxidable calidad
AlS| 430.

e Parrillas de fierro fundido tratada con pintura
resistente a altas temperaturas, disefiadas
para sostener las ollas sin interrumpir la
transmision del calor.

¢ Quemadores industriales de aluminio o acero,
segulin el modelo, comandados por valvulas de
regulacién de llama con 3 posiciones.

¢ Platos de rebalse en acero enlozado.
e Patas de acero inoxidable tubular.
¢ Plancha churrasquera de fierro fundido.

Categorias: Anafes Industriales

Construidos en una combinacion en acero esmaltado al horno y acero inoxidable calidad AlSI 430.

Parrillas de fierro fundido tratada con pintura resistente a altas temperaturas, diseiadas para sostener las ollas
sin interrumpir la transmision del calor.

Quemadores industriales de aluminio o acero, seguiin el modelo, comandados por valvulas de regulacion de llama
con 3 posiciones.

Platos de rebalse en acero enlozado.

Patas de acero inoxidable tubular.

Plancha churrasquera de fierro fundido.
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DESCRIPCION DEL PRODUCTO

Modelo: 6EA3

Consumo térmico: 23,0 KW.

Consumo Gas: 1676 Kg/h

Diametro Quemador : 2x12cms-2x14cms
N° de quemadores: 4

Medida Parrilla: 61 x 22 cm

Dimensiones: 83,5 x 73 x85 cm

Peso: 55 Kg
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